
MENù



LE NOSTRE FOCACCE

LARDO E VERDURE IN SAOR

SPALLA DI PATACOTTO ANDALUSO, PESTO, PECORINO E POMODORI

BUFALA, POMODORI S. MARZANO E CAPPERI

BURRATA E STORIONE AFFUMICATO

MORTADELLA, STRACCHINO E PEPERONI

STRACCIATELLA, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP E POMODORO

TARTARE DI MANZO, STRACCIATELLA E CREMA DI TARTUFO

le farcite

PROVOLA AFFUMICATA E RATATOUILLE DI VERDURE

SPALLA DI PATACOTTO ANDALUSO, PePERONI PIQUILLO E FONTINA DOP

TONNO, CAPPERI, POMODORINI E STRACCIATELLA

17.00€

18.00€

18.00€

18.00€

19.00€

19.00€

24.00€

15.00€

19.00€

24.00€



idee sfiziose

il cremoso saint marcellin
servito caldo

mojama di tonno con finocchio e arancia

storione affumicato su un letto di insalata

trancio di trota iridea affumicata
accompagnato da verdure e focaccia

tartare di manzo
accompagnato da capperi, giardiniera e focaccia

cuore di salmone affumicato
accompagnato da focaccia

tartare di trota salmonata
accompagnato da verdure e focaccia

pane, burro e caviale

16.00€

16.00€

16.00€

18.00€

18.00€

18.00€

20.00€

25.00€



i nostri taglieri

tapas

MORTADELLA CON FOCACCIA

SOPRESSA CON FOCACCIA

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP CON FOCACCIA

FRICO DI PATATE E SPECK

straccetti di tagliata affumicata con polenta

CARCIOFO E RACLETTE

MOJAMA DI TONNO E FINOCCHIO

POLPETTINE AL SUGO CON FOCACCIA

taglieri da condividere

TAGLIERE CON TRE SALUMI MISTI

TAGLIERE CON CINQUE SALUMI MISTRI

5.00€

6.00€

7.00€

6.00€

6.00€

8.00€

8.00€

9.00€

16.00€

25.00€



TAGLIERI DI salumi

una nuvola di affumicati
selezione di tre salumi affumicati

magret de canard
petto d’anatra affumicato

verticale di crudo sant’ilario
prosciutto crudo  sant’ilario 2021 e millesimato 2019

un porco speciale
accompagnato da giardiniera e focaccia

che manzo
accompagnato da focaccia

crudo scomposto
accompagnato da giardiniera e focaccia

sua maestà il culatello di zibello
accompagnato da focaccia

direttamente dall’andalusia
accompagnato da focaccia

19.00€

20.00€

20.00€

21.00€

23.00€

24.00€

25.00€

26.00€



TAGLIERI DI FORMAGGI

ERBORINATI SPECIALI
SELEZIONE DI CINQUE FORMAGGI MISTI

SUA MAESTà IL PARMIGIANO REGGIANO
PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI E 72 MESI

RUOTA DI SEI FORMAGGI MISTI

UN VIAGGIO TRA I FORMAGGI DI MALGA DOP
selezione di quattro formaggi di malga

francia mon amour
selezione di cinque formaggi francesi

castelmagno
degustazione di quattro castelmagno dop
consigliato per 4 persone

12.00€

15.00€

16.00€

20.00€

21.00€

30.00€



APRI E DEGUSTAMI

acciughe del mar cantabrico

Serie oro codesa 48gr 7 - 9 filetti CON PANE E BURRO
CONSIGLIATO PER 1 - 2 PERSONE

Serie oro codesa 85gr11 - 13 filetti CON PANE E BURRO
CONSIGLIATO PER 2 - 3 PERSONE

Serie oro codesa 120gr 12 - 15 filetti CON PANE E BURRO
CONSIGLIATO PER 3 - 4 PERSONE

SERIE LIMITATA 55GR 7 - 8 filetti CON PANE E BURRO
CONSIGLIATO PER 1 - 2 PERSONE

SERIE LIMITATA 85GR 11 - 12 filetti CON PANE E BURRO
CONSIGLIATO PER 2 - 3 PERSONE

Serie LIMITATA 120GR 12 - 15 filetti CON PANE E BURRO
CONSIGLIATO PER 3 - 4 PERSONE

16.00€

23.00€

30.00€

23.00€

30.00€

45.00€



WINE HUB
ESPERIENZE DI VINO E DI CIBO


